CHALLAH

creme fraiche, tomates
10€
¢
€nirees
SERIOLE A CRU

cerises, huile d'olive, coriandre

TRIO DE TARAMA
tarama blanc, rose, corail d'oursin, challah

FOIE DE VOLAILLE
foie de volaille, oignons caramélisés,
croutons et poivre noir

MAMALIGA
polenta de Roumanie, champignons et parmesan

SALADE DE TOMATES
tomates, pastéque, mélasse de grenade, feta,

feuille de mourtarde

COTE DE MAIS FRITES
aioli de pimenton, citron vert

SALADE D'HERBES
coriandre, persil, mlres, amandes, creme de raifort

FATAYER
épinards, sumac, zaatar, fromage de chevre

GRAVE-LAKS
saumon, arak, aneth, pickles de moutarde

Accompagnemants

POMMES DE TERRE ROTIES
HARICOTS VERTS VAPEUR
SUCRINE

SALADE DE POMMES DE TERRE

Floor : Arthur, Pablo, Maxime, Nolwenn, Karla, Thomas, Lisandro, Alexandre, Chloé, Antoine, Soufiane, Nozanine, Amine, Carlo, Marion, Marwan, Laurine
Kitchen : Itamar, Karol, Sabhya, Isabel, Juliana, Petra, Ayoub, Ali, Sacha, Karol, Hichem, Abdoulaye, Nathu, Ousmane, Younus, Raymond, Noorulah, Paulo
Stewarding : Abdul, Arif, Bine, Boubacar, Diallo / Bar : Virgile, Maxime, Michaél, Léonardo, Julien, Lucie

Lo diner

Pains

ASSIETTE QUI PIQUE

22€

23€

17€

19€

19€

16€

17€

16€

28/38€

1€

9€

8€

1€

Menu allergéne sur demande. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
Prix en euros, taxes et services inclus.
Nos viandes proviennent de France, Pologne, Irlande.

BAGUETTE DE MATZA
tahini
9€

Plats

DORADE ROTIE A LA PLANCHA
haricots verts et brocolis vapeur, olives, pignons
de pin, sauce yaourt

TORTELLINIS
mais doux, épinards, sauce au vin blanc

PTITIM RISOTTO
péates rondes israéliennes, petits pois, asperges,
peccorino

CALAMAR DE NOS COTES
jus de volaille maison, pois chiches, pickles de
piment shifka

NEW YORK STRIP STEAK (1009)
boeuf de Salers, sauce chimichurri et aioli de raifort
AU CHOIX : deux accompagnements

AGNEAU
poitrine cuite en 6 heures, feves, pois chiche,
jus d'agneau

COTE DE BOEUF (100g)
boeuf de Salers, sauce chimichurri et aioli de raifort
AU CHOIX: deux accompagnements

Desseris

STRUDEL TRADITIONNEL
pomme, poire, creme fouettée

BENIMOUSSE
mousse au chocolat, huile d'olive, fleur de sel

SORBET DE SAISON
fruits frais et meringue

NEW YORK CHEESECAKE
coulis de myrtilles

-
36€ e

22€

27€

34€

13€

32€

17€

14€

14€

16€



