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Snacks

CHALLAH

créme fraiche, tomates

TRIO DE TARAMA

blanc, rose, au corail d'oursin
pain challah toasté

SALADE D'HERBES

coriandre, persil, mires, amandes
creme de raifort

FOIE HACHE

foie de volaille, oignons caramélisés
poivre noir, croltons

GRAVE-LAKS

saumon, arak, aneth, pickles de moutarde
oeufs de saumon

SERIOLE A CRU

cerises, coriandre, huile d'olive

COTES DE MAIS FRITES

aioli de pimenton, citron vert

De I5h a 2h

Menu allergéne sur demande.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.

Prix en euros, taxes et services inclus.
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CHOUCHOU

sake nigori, grenade, chou rouge, vin pétillant
115ml

TAKE MY OSEILLE

rhum plantation 3 star, oseille, navet
90ml|

MESHIGGENE

tequila vecindad, poivron, harissa, ayran
70m|

SABABOUSH

boukha,aubergine , origan
100ml

BASTA

vodka stoli, amba, abricot, poire, sésame
100ml

PAPRIKA

blanche de christian drouin au paprika,
amer, tonic
80ml

EASTINI

gin nordic etOH, estragon,fenouil
90ml|

TOTALLY NUTS

bourbon buffalo trace, noix, rose
60ml/

VINS 12cl

Biancs
Baden Holger Koch Weissburgunder 2022

Rouces
Corcova Catleya «Le prince et Marcel» 2020

PETILLANTS
Amynteo Rosé «La Bulle de Tomer» NM

Drinks

15.
16.
16.
16.

17.

18.
19.

18.

13.
11.

12.

COCA COLA 7.

33cl

COCA COLA ZERO 1.

33cl

PERRIER 1.

33cl

LONDON ESSENCE GINGER BEER 1.

w20c!

LONDON ESSENCE GINGER ALE 1.

20cl

LONDON ESSENCE TONIC 1.

20cl

LONDON ESSENCE GRAPEFRUIT SODA 7.

20cl

JUS DE FRUITS ALAIN MILLAT 1.

ananas, cranberry, framboise, péche
33cl

JUS DE FRUITS FRAIS 1.

orange , pamplemousse, pomme
33cl

SAMOVAR KAR 12,

thé noir, agrumes, miel
135ml

LAHMANIOT 12,

sirop de pain,fleur d'oranger
120ml

BIERES 35cl

Pilsner Urquell 8.
Brasserie de la goutte d'or IPA 10.

EAUX MINERALES 75cl

Thonon
Vals

CAFE

Espresso

4.
Thé 5.

=N =
oo




